Verbundenheit -
ist einfach.

Die Kreissparkasse Saarpfalzist und
bleibt der wichtigste Finanzdienstleister
im Saarpfalz-Kreis.

Mit 450 Mitarbeitern sind wir fir unsere Kunden als Ansprechpartner vor Ort.
Davon profitieren die Menschen und die Unternehmen in unserer Region.

Auflage 2019/2020

Der Bliesgau-Einkaufsfuhrer
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Warum investieren der Biosphiren-
zweckverband Bliesgau und seine
Partner in Zeiten iiberquellender
Supermarktregale Arbeit, Zeit und
Geld in eine eigene Publikation fiir
zwei Hinde voll Produkte?

Weil es im Bliesgau-Einkaufsfihrer

nicht um irgendeine Ware geht!

Es geht um Produkte, die von Men-

schen, denen man auf dem Marke,

beim Biosphirenfest oder im Laden begegnet, hergestellt wurden.
Es geht um Netzwerke, um Leute, die im Biosphirenreservat
Hand in Hand arbeiten. Es geht um Geld, das in der Region
bleibt. Es geht um Natur, in und mit der diese Produkte pro-
duziert werden, seien es jetzt Mdobel oder Pfeffermiihlen aus
regionalem Holz oder Streuobst-Apfelsaft. Es geht darum, dass
bewusste Ernihrung ein wichtiger — oft unterschitzter — Faktor
fir unsere Gesundheit ist. Es geht um ein Stiick Heimat, das in
jedem Produkt aus unserem Biosphirenreservat enthalten ist.

Ich hoffe, dass es in Zukunft noch viele neue Erzeugnisse aus dem
Bliesgau aber auch aus dem iibrigen Saarland geben wird!

Vor allem geht es bei alledem aber darum, dass die Qualitiit
stimmt und ihren Preis wert ist — und wenn Sie sich von diesem
Einkaufsfithrer zum Kaufen der vorgestellten Produkte inspirieren
lassen, werden Sie das garantiert selbst schmecken, fithlen oder

riechen.

Probieren Sie es!

Ihr Reinhold Jost
Minister fir Umwelt und Verbraucherschutz im Saarland

Auch die 6. Auflage des Bliesgau-
Einkaufsfiithrers stellt die beachtliche
Bandbreite dar, welche regionalen
Produkte wo und von wem hergestellt
werden. Zusitzlich bietet der Ein-
kaufsfithrer die Information, wo Sie
als Kunde die regionalen Produkte
erwerben konnen. Der Verkauf
erfolgt iber kleine Hofliden, den
Einzelhandel, direkt durch die Pro-
duzenten, iiber Regiomaten oder an
47 Standorten iiber das Bliesgau-Regal. Auch das Engagement
und die Ideen unserer Produzenten zeigen wir gerne im
Einkaufsfithrer, um Ihnen einen Einblick in ihre Arbeit zu
gewihren. Als Verbandsvorsteher des Biosphirenzweckverbandes
Bliesgau freue ich mich, dass sich das Netzwerk der Akteure in
der Region stets vergréflert und den Kunden so eine wachsende

und bunte Vielfalt an regionalen Erzeugnissen bieten kann.

Dariiber hinaus finden auch die ,Regio-Fair“-Produkte immer
groferen Anklang, Beispiele sind der Apfel-Mango-Saft oder die
Bliesgauseife mit regionalen Kriutern, Olen und der Karitébutter
einer Frauenkooperative in Burkina Faso. Durch die wirtschaft-
lichen Beziehungen sind mittlerweile auch Freundschaften
zwischen unseren Akteuren und den Produzenten in Afrika ent-
standen. Eine solche Entwicklung, Partnerschaften zu begriinden
und auch dauerhaft zu pflegen, kann ich nur begriiflen!

Durchstobern Sie den Bliesgau-Einkaufsfihrer und lernen Sie
alte und neue Akteure in der Region mit ihren feinen, regionalen
Kostlichkeiten kennen. Und genieflen Sie die Produkte aus dem
Biosphirenreservat Bliesgau!

Dr. Theophil Gallo

Landrat und Verbandsvorsteher Biosphirenzweckverband Bliesgau
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MEINE BIOSPHARE BLIESGAU. MEINE VERANTWORTUNG.

IMPRESSUM

Biospharenzweckverband Bliesgau

Paradeplatz 4

66440 Blieskastel

Fon 0 68 42 - 9 60 09-0
Fax 068 42 -9 60 09-29

info@biosphaere-bliesgau.eu
www.biosphaere-bliesgau.eu

2019/2020: 6. Auflage

© Peter Michel Lupp

Der anhaltende Trend zu regionalen Produkten sowie unser stets grofSer
werdendes Netzwerk an Akteuren in der Region haben die 6. Auflage
des Bliesgau-Einkaufsfiihrers angestoflen. Mit dieser Auflage méchten wir
Thnen erneut einen Uberblick iiber Erzeuger geben, welche eng mit dem
Biosphirenzweckverband Bliesgau zusammenarbeiten. Sie finden hier
Tipps, wo Sie regionale Produkte 4 la carte genieflen konnen, welche
hochwertigen Produkte in der Region hergestellt werden, ihre Bezugs-

mdglichkeiten und auch interessante Hintergrundinformationen.

Wir wiinschen Thnen viel Spafl beim Schméockern und sind uns sicher,
Thnen auch mit dieser Auflage Appetit auf unsere guten Bliesgau-Produkte

zu machen.

Wir lieben die Biosphire Bliesgau als unsere Heimat - die Menschen, die
vielfdltige Natur, die Kulturlandschaft, die Geschichte, die Stidte und
Dérfer. Fiir den Erhalt und die nachhaltige Entwicklung unseres Lebens-
raumes sind wir verantwortlich. Wir handeln. Die Biosphdre Bliesgau ist ein
attraktiver Standort fir nachhaltig wirtschaftende Betriebe. Die Regional-
vermarktung sichert die Wertschopfung in der Region, sie schafft Verbin-
dungen der Betriebe untereinander und sie ermiglicht jedem Betrieb leichte
Zuginge zum Markt. Unsere Arbeitsplitze sind auf Dauer sicher, sie sind

qualifiziert und sie werden mebr. (Auszug Leitbild Biosphire Bliesgau)

Uber Jahrtausende nutzten wir Menschen Roh-
stoffe, die uns die Natur vor die Haustiir gelegt
hat. Heute kaufen wir den Grofiteil unserer
Lebensmittel ganz bequem im Supermarke. Doch
die Herkunft der Lebensmittel, gute Arbeits- und
Lohnbedingungen, kurze Transportwege sowie
die Saisonalitit der Produkte spielen fiir uns
Verbraucher eine immer groflere Rolle. Das Prin-
zip der Regionalvermarktung als Unterstiitzung
lokaler, regionaler Erzeuger riickt immer mehr in

den Vordergrund.

DAS PARTNERBETRIEBE-NETZWERK

Viele der Betriebe, die in diesem Einkaufsfithrer
vorgestellt sind, engagieren sich zusitzlich als
,Biosphirenreservats-Partner”. Dieses regionale
Netzwerk ist eine vertraglich geregelte Koopera-
tion zwischen dem Biosphéirenzweckverband
Bliesgau und Unternehmen und Dienstleistern.
Die Betriebe erfiillen hohe Qualitits- und
Umweltstandards, die auch regelmifig iiberpriift
werden. Sie sind wichtige Botschafter des Bio-
sphﬁrenreservatS—Gedankens, sind Qualititsan-

bieter mit einem besonderen Service, regional

© Kartoffelhof Gortner

Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau

engagiert, motiviert und wirtschaften beson-

ders umweltfreundlich und nachhaltig,

Regional-/Direktvermarkter, holzverarbeiten-
de Betriebe, Gastronomen, Unterkunftsbetrie-
be, Natur- und Landschaftsfithrer, Bildungs-
akteure und touristische Infostellen bilden
seit nunmehr sieben Jahren das Netzwerk,
das fiir gelebte Regionalitit und Umwelt-
bewusstsein steht!

Infos unter:
www.biosphaere-bliesgau.eu/partner

© Manuela Meyer

© Manuela Meyer

Sie sind ausgezeichnet mit
dem offiziellen Partner-Logo.
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DAS BLIESGAU-REGAL
KURZE WEGE - LANGER GENUSS

»Aus der Region, fiir die Region” lautet das Motto des Bliesgau-Regals. Hier finden
Sie eine grofge Auswahl an regionalen und saisonalen Produkten, wie beispielsweise
Birlauch- oder Holunderprodukte. Viele Produkte im Regal sind mit dem Siegel von
Bioland oder Demeter oder auch dem EU-Biosiegel gekennzeichnet. In den Regalen,
welche eigens aus heimischem Holz gefertigt wurden, sind die Bliesgau-Produkte in

vielen Geschiften im entsprechenden Warensortiment zu finden.

Wer diese Produkte kauft, tut nicht nur sich selbst etwas Gutes, sondern auch
der Region des Biosphirenreservates Bliesgau: Sie unterstiitzen die Wirtschaft in
der Region und helfen dank kurzer Transportwege die Umwelt zu entlasten.
Denn dadurch werden nicht nur Lirm und Emissionen verringert, sondern durch

einen geringeren Energieeinsatz auch Natur und Klima geschont.

Standorte des Bliesgau-Regals
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BLIESGAU-REGAL-STANDORTE,
BELIEFERT DURCH UNSERE LOGISTIK

BLIESKASTEL

Backerei Lenert GmbH
Bickenalb-Center

Biohonig Wenzel &
Bliesgau-Honig

Edeka Berberich

Erika Schunck -
Bliesgaukiste

Bliesgau GmbH
Welsch Getrankemarkt

Bliesgau GmbH
Welsch Getrankemarkt

GERSHEIM

Backerei Lenert GmbH
Backerei Lenert GmbH
Bliestal-Frische-Markt

Bliesgau GmbH
Welsch Getrankemarkt

HOMBURG

Backerei Lenert GmbH

Bliesgau OI- und
Senfmiihle Berghof

Blatt & Bliite Floristik

Hornbacher Stra3e 9
66440 Blieskastel-Altheim

ABweiler Stral3e 32
66440 Blieskastel-Seelbach

Homburger StraBe 20
66440 Blieskastel-Lautzkirchen

Kaiserstral3e 1
66440 Blieskastel-Webenheim

Saarpfalzstrae 67a
66440 Blieskastel-ABweiler

Bezirksstral3e 129
66440 Blieskastel-Niederwiirzbach

OberdorfstralRe 9
66453 Gersheim

Bahnhofstraf3e 3
66453 Gersheim-Rubenheim

Bliesstral3e 2
66453 Gersheim

Industriegebiet 19
66453 Gersheim

Blieskasteler Strae 23
66424 Homburg-Einod

Berghof 2
66424 Homburg-Schwarzenacker

Diirerstral3e 24
66424 Homburg

06844 -17 47 66

06842 -930341

06842 -5697

068 03-995390

06842-7060012

06843 -902669

06843-261

06843 -902220

06843-90120

06841-2876

06848-7019990

06841-9800717

Bliesgau-Kosmetik
Doris Kratkey
Edeka Bittner
Edeka Lieblang
Eine-Welt-Laden
Elektro Bronder
Hornung's

Schreibwaren
Manufakturen Rosenhof

KIRKEL
Backerei Hock

Monika Oschwald

Blieskasteler Strae 891
66424 Homburg-Beeden

Mannlichstra3e 20
66424 Homburg

Cranachstral3e 30
66424 Homburg-Erbach

Saarbriicker Stral3e 9
66424 Homburg

Ortsstralle 5
66424 Homburg-Kirrberg

Blieskasteler Stra3e 110
66424 Homburg-Beeden

Rosenhof
66424 Homburg-Einod

Bahnstrafle 2
66459 Kirkel-Limbach

Kaiserstra3e 61
66459 Kirkel-Neuhausel

MANDELBACHTAL

Edeka Schuck

Naturkost Wack

ST. INGBERT
Béackerei Konig

Edeka Frische Markt
Hoffmann & Konrad

Herbert Beck

GroRe Heide 1
66399 Mandelbachtal-
Erfweiler-Ehlingen

Eichelberger Hof
66399 Mandelbachtal-Ommersheim

Am Miihlwald 1
66386 St. Ingbert

Spieser Landstral3e 15
66386 St. Ingbert

Hofladen Geistkircher Hof 2
66386 St. Ingbert-Rohrbach

06841-1721191

06841-188710

06841-99308 60

06841-12740

06841-61716

06841-994959

0171-6825339

06841-80830

06849 -6009 87

06803-99599810

06803-1214

06894 -4602

06894-37715

06894 -9562 28



Hoflandle GmbH
Metzgerei Petermann
OIk’s Vollkornbackhaus

Weltladen St. Ingbert e. G.

REGIONALVERBAND SAARBRUCKEN

Ratskeller Saarbriicken

Weltladen Kreuz
des Siidens e.V.

Nattirlich..! Naturkost
und mehr

Edeka Bismor
Edeka Fuchs

Edeka Aktiv Markt
Lonsdorfer GmbH

Edeka Aktiv Markt
Lonsdorfer GmbH

Naturkostladen Korn
un’ Riewe

Edeka Petra
Hammes e. K.

Duty Free - Flughafen SCN
Duty Free Shop

RickertstralBe 34
66386 St. Ingbert

Hauptstra3e 65

66386 St. Ingbert-Oberwiirzbach

Kaiserstrae 170-174
66386 St. Ingbert

Kaiserstra3e 20
66386 St. Ingbert

Rathausplatz 1
66111 Saarbriicken

Evangelisch-Kirch-Stra3e 8

66111 Saarbriicken-St. Johann

Friedrichsthaler StralBe 2
66113 Saarbriicken

HeuduckstraB3e 68
66117 Saarbriicken

Hirtenwies 5
66117 Saarbriicken

Kossmannstral3e 31

66119 Saarbriicken-St. Arnual

Mainzer StraBe 64
66121 Saarbriicken

Beethovenstrale 13
66125 Saarbriicken

Saarbriicker StraBe 110-112
66130 Saarbriicken-Brebach

Balthasar-Goldstein-Stral3e
66131 Saarbriicken-Ensheim

LANDKREIS ST. WENDEL

WZB Wendelinushof
Lokalwarenmarkt

66606 St. Wendel

LANDKREIS KUSEL

Edeka Lieblang

In den Zickelwiesen 17
66914 Waldmohr

06894 -1663891

06894 -67 70

068 94 - 99 88 30

06894 -8929583

0681-9101708

0681-32282

0681-5887160

0681-55587

0681-9541090

06 81-9890 29 90

0681-6857670

06897 -74790

0681-87 2051

06893 -83390

06851-9398722

06373-893077

LANDKREIS NEUNKIRCHEN

Edeka Markt Barbel
Hoffmann

Edeka Aktiv Markt
Hoffmann & Konrad

Edeka Hartmann

Friichte Kérbchen
Baus

Leibrocks Hofladen

Schulstrafle 2
66583 Spiesen-Elversberg

Quierschieder Weg 2c
66280 Sulzbach
SchulstraBe 2

66299 Friedrichsthal
Wilhelm-Heinrich-Strale 5
66564 Ottweiler
Eschweilerhof 22

66539 Neunkirchen

LANDKREIS SAARLOUIS

Fairer Laden Dillingen
Edeka Neu KG

Edeka Fuchs

Stummstrae 36
66763 Dillingen

Vier-Winde-Stra3e 1
66773 Schwalbach

Wallerfanger Stral3e 60
66780 Rehlingen-Siersburg

LANDKREIS ZWEIBRUCKEN

Edeka Ernst

Saarlandstraf3e 31

66482 Zweibriicken-Niederauerbach

06821-740366

06897 -9249730

06897 -86081

06824 -5764

06849-786

06831-9664164

06834-952244

06835-923920

06332-913900

Mochten Sie auch Anbieter von Bliesgau-Produkten werden?

Kontaktieren Sie:

bliesgau-LOGISTIK

Antonius Sand

Industriestral3e 20
66453 Gersheim

Fon0172-6847676
oder 0 68 93 - 98 77 06
Fax 0 68 93 - 98 76 80

info@bliesgau-logistik.de
www.bliesgau-logistik.de
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DIE BIOSPHARE BLIESGAU
ERFAHREN!

Mit dem Biosphirenbus 501 konnen Giste
auf 53 Kilometern entlang von Wiesen,
Waildern und Ortschaften so richtig viel
erleben! Mit Start in Homburg, quer
durch den Bliesgau bis nach Kleinblitters-
dorf und wieder zuriick, bietet Thnen die
Linie eine perfekte Moglichkeit an ver-
schiedenen Stationen unsere ,Genuss-
Akteure” im Biosphirenreservat Bliesgau
zu besuchen.

Jeden Tag, jede Stunde, immer zur gleichen
Zeit, von morgens bis abends. Steigen Sie
ein und los gehts durch die Biosphire
Bliesgau!

Nutzen Sie an den Wochenenden und
Feiertagen das giinstige Freizeitticket Saar-
pfalz-Kreis als Gruppentagesticket fiir bis

zu funf Personen fir 6,50 Euro!

Das Ticket ist in allen Bussen im Saar-
pfalz-Kreis sowie in der Gemeinde Klein-
blittersdorf (Linie R14, 501, 507, 147) giil-
tig, jedoch nicht in Bussen von Saarbahn

und Neunkircher Verkehrs GmbH

Fahrplanauskiinfte unter:
www.saarfahrplan.de

W S -



© Monika Wack

Der Biolandhof Wack ist seit mehr als
50 Jahren ein reiner Familienbetrieb,
der mittlerweile in dritter Generation
gefithrt wird. Der Betrieb bewirtschaftet
ca. 240 ha Nutzfliche, teils Griinland, teils
Ackerland mit Anbau von Weizen, Roggen,
Dinkel und Futtergetreide. Auf dem Hof
leben 85 Milchkithe mit Nachzucht,
50 Mastbullen, 750 Legehennen in Mobil-
stillen, 20 Mastschweine in Freiland-

haltung und 40 Schafe.

BIOLANDHOF WACK - EICHELBERGER HOF

Die erzeugten Produkte, wie Milch, Getreide,
Eier, Wurst und Fleisch werden im eigenen
Hofladen und in den ,Milich Heisjern” direkt
am Hof, in Niederwiirzbach bei der Girtnerei
Zeller und in Erfweiler-Ehlingen sowie in
einem Verkaufsautomaten in der Kreisspar-
kasse in Bliesmengen-Bolchen verkauft. Beim
,Erlebnisbauer Daniel” konnen Schulklassen,
Kindergirten und Ausflugsgruppen den Bau-
ernhof nach Voranmeldung mit allen Sinnen

entdecken.

25 Tio,'.a'f'd- Partner
[

a %&}’Weck Biosphisenteservat o
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Bliesgau

Eichelberger Hof b=
66399 Ommersheim |
Fon06803-12 14 Bioland 3

Fax 068 03-915 15
biolandhof.wack@t-online.de
www.biolandhof-wack.de

Verkauf:

Di + Fr 18-19 Uhr
Mi 14-17 Uhr, Sa 10-14 Uhr

Der Neukahlenberger Hof ist seit 1984 ein
anerkannter Demeter-Betrieb und wirtschaf-
tet, wie die Girtnerei und Bickerei in Wals-
heim, nach den Demeter-Richtlinien fiir den
biologisch-dynamischen Landbau. Die Milch
der 25 Kiihe wird in der Hofkiserei in tradi-
tioneller Handarbeit zu regionalen Kisespe-
zialititen verarbeitet. Weiterhin werden in
eigener Herstellung z. B. Quark, Joghurt,
Backwaren, Gemiise, Wurst, aber auch Nist-

kisten, Kerzen und Brennholz hergestellt.

OKOLOGISCHER LANDBAU - WO BIO DRAUF STEHT,

Der Leitgedanke des ékologischen Landbaus
ist das Wirtschaften im Einklang mit der
Natur. Im Bliesgau gibt es neben EU-Bio-
Betrieben auch Bioland- und Demeter-
Betriebe. Sie arbeiten nach Vorschriften, die
weit tiber die fir den okologischen Land-
bau geltenden EU-Richtlinien hinausgehen.
Regelmiflige Uberpriifungen durch unabhin-
gige Kontrollstellen sorgen dafir, dass diese
Vorgaben eingehalten werden. Die Begriffe
,Oko“ und ,Bio“ sind gesetzlich geschiitzt.

Partner

Biosphirenreservat
Haus Sonne Bliesgau o
Neukahlenberger Hof
66440 Blieskastel-Bockweiler
Fon 068 42 - 92 38 22,
Fax 0 68 42-92 38 15
neukahlenbergerhof@haussonne.de
www.haussonne.de
Verkauf:
Neukahlenberger Hof: Fr 15-17 Uhr

Dorfladen Gersheim-Walsheim:
Mo-Fr 7-13 Uhr, Mi, Fr 15-17 Uhr

Das heifit, wo ,Bio” draufsteht, muss auch
wirklich ,Bio” drin sein. Die Tiere werden im
okologischen Landbau artgerecht gehalten.
Alle Tiere leben in sozialen Gruppen in hellen
Stillen mit Tageslicht und bekommen reich-
lich Auslauf. Sie erhalten Futter, das der Oko-
Landwirt selbst erzeugt oder bei Bedarf bei
einem Bio-Kollegen zukauft. Gedingt wird
im Bio-Landbau mit Stallmist oder Kompost.
Oder es werden spezielle Pflanzen angebaut,

die den Boden mit Stickstoff anreichern.

© Haus Sonne
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NEUKAHLENBERGER HOF
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WINTRINGER HOF

KARTOFFELHOF GORTNER
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© Peter Welzig

Der Wintringer Hof wird nach den Regeln des
Bioland-Verbandes bewirtschaftet. Als Einrich-
tung der Lebenshilfe fiir Menschen mit Behin-
derung Obere Saar e. V. arbeiten 150 Menschen
mit und ohne Behinderung in Landwirtschaft,
Gemiise- und Obstbau, im Garten- und Land-
schaftsbau und der Direktvermarktung. Hier
werden frisches Gemiise, Obst und Sifte, Kar-
toffeln, Fleisch und Wurstwaren sowie Eier und
Gefliigel produziert. Im dazugehorigen Landgast-

haus kann man essen, feiern und iibernachten.

Der Kartoffelhof Gortner ist ein traditioneller
Familienbetrieb in der benachbarten Westpfalz. Es
werden ganzjihrig mehrere Kartoffelsorten, von

festkochend bis mehlig kochend, angeboten.

Der Anbau erfolgt nach den Richtlinien des Inte-
grierten Pflanzenbaus, ohne chemische Unkrautbe-
ké’lmpfung, Krautabtétung oder keimhemmender
Behandlung. Direkt ab Hof kénnen Sie sich mit
Kartoffeln, Kartoffelschnipsen, Likoren, Erzeug-
nissen aus dem Garten sowie mit Wildfleisch und
-produkten aus dem heimischem Revier versorgen.

\ntxin e
O
0 LEBENSHILFE OBERE SAAR

Wintringer Hof

Am Wintringer Hof 7
66271 Kleinblittersdorf
Fon 068 05-9024 11
Fax 0 68 05 - 90 24 20

wintringerhof@lebenshilfe-oberesaar.de
www.lebenshilfe-obere-saar.org
www.landgasthaus.saarland

e

Lambsborn
00
Karl und William Gortner GbR
TalstraBe 9

66894 Lambsborn

Fon06372-79 34
mail@kartoffelhof-gortner.de

www kartoffelhof-gortner.de

Verkauf ab Hof

Weitere Verkaufsstellen, siehe Internet.

Partner

Biosphirenreservat o
. Bli
Bioland g

Verkauf:

Hofladen Wintringer Hof,

Fon 0 68 05-90 24 12

Filiale Erlebnisgartnerei Storb,

66130 Saarbriicken Brebach-Fechingen,
Fon 0 68 05 -8 83 72 46

Markt an der Ludwigskirche Saarbriicken,
jeden Sa von 8-13 Uhr

Gesundes Rindfleisch von artgerecht gehaltenen Kithen
kann man auf dem Grenzlandhof im Mandelbachtal
kaufen. Die jungen Tiere leben nur von der Milch ihrer
Mutterkiithe und dem Gras, das hier ohne Chemie wichst.
Das Bio-Fleisch mit dem hervorragenden Geschmack wird
in Packungsgrofen abgegeben, die fiir Privathaushalte
geeignet sind. Der Grenzlandhof besitzt auferdem eine
bekannte Reitschule, wo man auf freundlichen, gut ausge-
bildeten Islandpferden das Reiten erlernen kann. Es werden
auch Tages- und Wanderritte angeboten. Eine artgerechte
Haltung der Pensionspferde rundet das Programm ab.

Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau

GRENZLAND HOF

Dieter Becker

66399 Mandelbachtal
Fon 0 68 04 - 91 43 91
Fax 0 68 04 - 91 43 92

info@saga-reitschulen.de
www.saga-reitschulen.de

© Grenzland Hof

© Erich Jockel

GRENZLAND HOF

Ry .



© Christian Guth

© Karin Leibrock

Seit iiber 150 Jahren wird der Hof als Familien-
betrieb bewirtschaftet, als Selbstvermarktungs-
betrieb mit saisonalen Verkaufsstinden sowie
Selbstpfliickfeldern. Hier erhalten Sie regionale
Erdbeeren, Sauer- wie Siiflkirschen, Johannis-
beeren, Mirabellen, Zwetschgen und viele ver-
schiedene Apfelsorten.

Weitere Informationen entnehmen Sie gerne der
Homepage, auf Facebook oder schauen Sie ein-
fach gerne mit der ganzen Familie vorbei. Das
Erdbeer-Paradies freut sich auf Thren Besuch!

Leibrocks Hofladen befindet sich auf dem Bauernhof im
Eschweilerhof. Eine Mutterkuhherde mit 18 Kiithen und
ihren Kilbern und zirka 60 Mastschweine bilden die Grund-
lage fiir die Fleisch- und Wurstwaren in dem Hofladen. Die
Kithe haben ganzjihrigen Weidegang. Nach etwa acht
Monaten werden die Kilber abgesetzt und in luftigen Stillen

Erdbeer-Paradies
Freudenbergerhof

Christian Guth
Fon 063 32-75291
Freudenbergerhof 2
66482 Zweibriicken-Ernstweiler

www.erdbeer-paradies.de

Verkauf ab Hof:

Mo-So 8-18 Uhr

Stand- und Selbstpfliickoffnungszeiten,
siehe Internetseite

Leibrocks Hofladen
Karin Leibrock

Im Eschweilerhof 1
66539 Neunkirchen
Fon 068 49 - 7 86
Fax 068 49 -18 14 22

www.leibrocks-hofladen.de

mit Stroheinstreu gehalten. Natiirliche Fiitterung ist selbst-

verstindlich: Heu von eigenen Wiesen und Getreide aus dem

Bliesgau. Auflerdem werden hier regionale Produkte von
anderen Bauernhéfen, wie Milch, Kise, Ol, Eier und vieles

mehr angeboten.

Verkauf:

Do-Fr 14-18,
Verkaufsautomat taglich

Das Hoflindle ist ein junger Laden im Herzen
von St. Ingbert, der es sich zum Ziel gesetzt hat,
die Qualitit der Biosphire in die Stadt zu
bringen. Dank der Kundenkarte ist es méglich,
auch auBerhalb der Offnungszeiten durch das
neuartige Verkaufssystem an frische Lebensmittel
zu kommen. Feinkostprodukte genauso wie Obst,
Gemiise, Eier und frische Milch zum selber
abzapfen: Alles Leckere aus der Region findet hier
rund um die Uhr méglichst unverpacke zu den

Genieflern.

Uber den Dichern von Einéd haben sich auf dem
Rosenhof einige Biosphiren-Akteure zusam-
mengefunden und einen Hofladen eréffnet. Sie
fiithren Ole, Apfelsaft, Apfelessige, Apfelsecco,
Honig, Fruchtaufstriche, eingelegte Gemiise,
Edelbrinde, Holzprodukte und Bliesgau-Kosme-
tik. In den Riumlichkeiten werden Seifen-

Workkhops und Kochevents mit Wildkriutern

und -gemiise angeboten. Zudem sind sie Koope-

rationspartner der Fairtrade Initiative Saarland

und der Initative ,Endlich Afrika“

606
Hoflindte

Mit Liebe zur Region.
RickertstraBe 34
66386 St. Ingbert

www.hoflandle.de

Verkauf:

Mo, Di, Do, Fr9-18

Mi 6.30-18, Sa 6.30-13
Rund um die Uhr

mit Kundenkarte

© Hofléndle GmbH

Ein Ausflug auf den schon gelegenen
Rosenhof lohnt sich allemal. Gerne auf
eine Tasse Fairtrade-Kaffee, ein Glas

Apfelsaft oder Apfelsecco.

Manufakturen Rosenhof
Verkauf:

Okt. - Marz Fr, Sa 10-16 Uhr
April - Sept. Fr, Sa 10-18Uhr
und nach tel. Vereinbarung

Helmut Kliver, Fon 01 70 - 3 80 09 91
Doris Kratkey, Fon 01 71 - 6 82 53 39

© Doris Kratkey




Der Legende nach sollen die weiflen Flecken auf den Blittern der Mariendistel von der Milch
der Jungfrau Maria stammen. Die Friichte der Mariendistel kénnen zu Heilzwecken verwendet
werden und so z. B. die Leber schiitzen, entgiftend wirken, bei Magen-Darm-Beschwerden oder
Krampfadern angewandt werden. Blumig schmeckendes Leindotterdl ist nicht nur ein beliebtes Ol
fur die kalte Kiiche, sondern kann auch zur Stirkung des Immunsystems, zur Férderung der Wund-

heilung oder auch zur Linderung bei Arthrose verwendet werden.

Rapsol ist ein hochwertiges Speisedl, welches von Ernéihrungswissenschafdern aufgrund seiner Fett-

siurezusammensetzung sowie dem hohen Vitamin E-Gehalt empfohlen wird. Bei der Herstellung

§ des Bliesgau-Apfelessigs wird die sog.,Essigmutter” genutzt, eine Masse aus Essigsiurebakterien, die
§ Alkohol zu Essigsiure fermentiert. Apfelessig wird wegen seines erfrischenden, fruchtig-siuerlichen
2 Geschmacks gern fiir Salate, siiff-saure Eintdpfe oder auch Fisch- und Gefliigelgerichte empfohlen.
_© . . - :
W | S S E N S W E R T E S U B E R O L U N D E S S | G © Thomas Stephan © Saarpfalz-Touristik, Eike Dubois
Partner
BLIESGAU-ESSIGE B‘“"“““"éﬁf::g:: BLIESGAU OL- UND SENFMUHLE BERGHOF EINOD © Bliesgau O1- und Senfmihle Berghof GbR
Doris Kratkey stellt Kriuter- & Peperoni-Ole sowie Im Familienbetrieb von Hans Pick und Marliese Weizel ~ Bliesgau Ol- und Senfmiihle B%%l/ E ”Z&/
den milden Apfelessig aus dem Wein des Bliesgau- stammc alles aus einer Hand: Ol- und Senfsaaten aus eige- ~ Berghof GbR L
Apfelsaftes her. Er wird nicht geschwefelt bzw. kon- ( nem Anbau werden im Kaltpressverfahren zu hochwertigen ~ Berghof 2 e
. ) , Doris Firalthey - o e 1 66424 Homburg-Einod
serviert, zudem ist er vegan. Ausflockungen und Ein- Rdureoremie Speisélen und wiirzigem Senf verarbeitet. Linsen, Amaranth 9 !
triibungen konnen durch das ,Weiterarbeiten” des  Bliesgau-Essige und Buchweizen runden das Sortiment ab. Das Ol-Angebot IE::(?6688 :88 __77(?11 9999 9910
Essigs entstehen. In der Volksmedizin ist seit Hippo-  Doris Kratkey umfasst neun Sorten, u.a. Lein, Leindotter, Hanf und | pie @berghof-einoed.de
krates, Hieronymus Bock oder Hildegard von Bingen Blieskasteler Stral3e 89 Mariendistel aber auch Schwarzkiimmel und Nachtkerze. www.berghof-einoed.de
% die gesundheitsférdernde Wirkung von naturreinem €6424 Hoﬂbﬂrgz o Einblicke in die Herstellung bekommt man im Hofladen ~ www.bliesgauoelshop.de
g Apfelessig ebenfalls bekannt. Die Bliesgau—Essige gibt h/?;b(i)l ?)? 71 : 68253 29 sowie bei einer Fiihrung durch einen zertifizierten Natur-  Verkauf:
g es zusitzlich in den Geschmacksrichrungen ,Honig”  pestellung@bliesgau-kosmetik.de und Landschaftsfihrer. Von Mitte Juli bis in den Herbst  Do-Sa 9-12 und
o und ,Kriuter” aus kontrolliert biologischem Anbau.  www.bliesgau-essige.de zeigt der ,Bliesgau-Olweg” die Vielfalt der Olpflanzen. 13-16 Uhr




© Peter Michael Lupp

BIOHONIG WENZEL

Die Bio-Imkerei Wenzel produziert als Wander-
imkerei verschiedene Sortenhonige. Im Bliesgau
wird Bliiten-, Raps-, Akazien-, Sommerbliiten-
und Waldhonig geerntet, in der Vorderpfalz Edel-
kastanienhonig und in den Vogesen Tannenhonig,
Den Honig erhilt man in Bioliden, Reform-
hiusern, Hofliden, im Lebensmitteleinzelhandel,
auf Veranstaltungen, im Bliesgau-Regal und im
eigenen Hausverkauf. Hier erhalten Sie auch wei-
tere Produkte der fleifligen Bienen wie Propolis,

Bienenkosmetika, Met und Honigleckereien.

HULSENFRUCHTE AUS DEM BLIESGAU

© Bliesgau-Olmiihle, GbR (beide Fotos)

Auf Initiative der Bliesgau-Olmiihle gibt es
auch im Bliesgau wieder einen Anbau von
Linsen und Erbsen. Damit wird an die jahr-
hundertealte Tradition angekniipft, denn die
Muschelkalkboden eignen sich ideal dafir.
Zudem sind Hiilsenfriichte ertragreich, klima-
neutral, verbessern die Bodenstruktur und
dienen als wichtige Bienenweide. Mit dem
Kauf von Hiilsenfriichten unterstiitzen Sie
die Bemiithungen, alte Kulturpflanzen im

Saarland wieder heimisch zu machen.

Partner
Biosphirenreservat
Bliesgau

Biohonig Wenzel

ABweiler Stralle 32

66440 Blieskastel-Seelbach
Fon 0 68 42 - 93 03 41
Fax06842-70811 11
www.biohonig-wenzel.de

Hausverkauf:
Sa 8.30-12.30 Uhr
oder nach Vereinbarung

Bioland

& 1 F

© Bliesgau-Olmiihle, GbR

(Fotos der Seite)

BLIESGAU-OLMUHLE

Spezialisiert haben sich Jérg Hector und Patric Bies auf
Anbau und Herstellung von heimischen, schmackhaften
und seltenen Speisedlen. Kreativ komponierte Gewiirz-
und Kriuterdle sowie die Herstellung von saarlindischem
Senf runden das Sortiment ab. Bei der Olherstellung wird
darauf geachtet, das volle Wirkungsspektrum der Olfett-
sduren zu erhalten.,,Nur durch Nichtbehandlung’, so Jorg
Hector,,behalten die Ole ihren Geschmack, Charakeeristik
und ernihrungsphysiologischen Vorteile.” Manche Ole
sind biozertifiziert. Stindig erschliefen die Olmiiller

weitere ,,Olquellen", wie zum Beispiel kostliches Walnussol.

Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau

Gut Hartungshof Manufakturen
Bliesgau-Olmiihle, GbR

Patric Bies & Jorg Hector
Gut Hartungshof

66271 Bliesransbach

Fon 0 68 05 - 9 29 80 85
Fax 0 68 05 - 9 29 80 85
Mobil 0152 - 21 86 91 46
bliesgauoele@web.de
www.bliesgauoele.de
www.leindotter.de
www.saar-senf.de




© Bliesgau Obst e. V.

A B ST L
© Bliesgau Obst e. V., © Thomas Stephan (unten)
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STREUOBSTWIESEN DURCH NUTZUNG ERHALTEN

Groflkronige Obstbiume gehoren zum vertrauten Bild unserer Kulturlandschaft.
Da die Obstbiume mehr oder weniger locker in die Landschaft »gestreut” sind, entstand
zur Unterscheidung von geschlossenen Niederstamm-Obstanlagen der Begriff des
,Streuobstbaus”. Kombiniert mit der Unternutzung als Dauergriinland hat sich der
Begriff der ,Streuobstwiese” eingebiirgert. Streuobstwiesen gehéren zu den arten-
reichsten Lebensriumen Mitteleuropas. Die extensive Nutzung und der Verzicht auf
chemische Pflanzenschutzmittel und synthetischen Diinger sichern einer groBen Zahl
von Pflanzen und Tieren das Uberleben. Dieser Artenreichtum wird durch eine

Vielfalt an Obstsorten erginzt.

Innerhalb des Biosphirenreservates Bliesgau wurde mit der im Jahr 2005 gegriindeten
Streuobstinitiative ,Bliesgau Obst e.V.” eine Struktur zum Erhalt von Streuobstwiesen
geschaffen. Auf ca. 48 ha bewirtschafteter Fliche mit ca. 4500 Obstbiumen in den
Biosphirengemeinden Blieskastel, Gersheim, Mandelbachtal und Kleinblittersdorf zeigt
der Verein beispielhaft, wie Streuobstwiesen gepﬂegt werden miissen.

Neben der Pﬂege hat sich der Verein die wirtschaftliche Nutzung des Streuobstes
zum Ziel gesetzt. Hierzu richtet er jihrlich Obstannahmestellen ein und sorgt fiir die
Verarbeitung der Obsternte sowie die Vermarktung der Streuobstprodukte.
Die jeweils aktuellen Annahmetage und Annahmestellen erfihrt man bei dem Vorsitzen-
den Wolfgang Hegmann, dem Biosphirenzweckverband Bliesgau sowie im Internet

unter www.bliesgau-obst.de.

Bliesgau Obst e. V.

1. Vorsitzender Wolfgang Hegmann
Blumenstral3e 22, 66453 Gersheim-Bliesdalheim
Fon 0 68 43 - 90 26 36, Fax 0 68 43 - 90 26 37
JBST wolfganghegmann@bliesgau-obst.de

www.bliesgau-obst.de

HEIMATQUELLE

Heimatquelle Nr. 1 steht fiir frisches und von Hand abgefiilltes Quellwasser aus
dem Biosphirenreservat Bliesgau. Fiir Wassersommelier Thomas Miick und
Wassersensorikerin Tanja Kahlenberg stehen dabei die Regionalitit und der Erhalt
der Naturlandschaften im Vordergrund. Heimatquelle wird in ausgewihlten
regionalen Restaurants angeboten und stellt eine klimafreundliche Alternative zu
sweit gereistem” Wasser dar. Von jeder verkauften Flasche Quellwasser fliefit ein
»Wasserpfennig” (1 Cent pro Liter) ,zuriick” an den Forst der Stadt Blieskastel.
Gutes tun - fiir Thr Wohlbefinden und fiir unsere heimischen Wilder!

Uberzeugen Sie sich selbst von der geschmacklichen Reinheit und der Urspriing-
lichkeit unseres Quellwassers aus dem Biosphirenreservat - Sie konnen es

schmecken, mit jedem Schluck!

Orte, an welchen Sie Heimatquelle genieflen konnen, finden Sie auf der Webseite

www.heimatquelle.bio!

Partner
Biosphirenreservat
Bliesgau

Heimatquelle GmbH
Schwarzeich 1a

‘ 66117 Saarbriicken

- Fon 06 81 - 3 20 50
Fax 06 81-3 20 60
info@heimatquelle.bio
www.heimatquelle.bio

Sitz der Gesellschaft:
HE"T]HTQUELLE 66440 Blieskastel

© Thomas Miick




© LuxusGut

In der BIO-zertifizierten GenussManufaktur LuxusGut
aus der Biosphirenstadt St. Ingbert werden nachhaltige
und Skologische Zutaten harmonisch zu auflergewéhn-
lichen Kostlichkeiten vereint. ,Essen ist ein Bediirfnis,
Genuss eine Kunst” - so entstehen edle Delikatessen
in liebevoller Handarbeit mit frankophilem Einfluss.
Gelées,
Chutneys, Sugos, Frucht-Essige, Kompotte, Gourmet-

LuxusGut bietet exquisite Marmeladen,

Salze, Gewiirzmischungen, Senfe und saisonale Specials.

Nur hohe und feinste Qualitit ohne Konservierungs-
und kiinstliche Zusatzstoffe kommen bei LuxusGut
ins Glas.

LUXUSGUT - DIE FEINE BIO-GENUSSMANUFAKTUR

CARO’'S MARMELADCHEN

© Carolin Werth

Bei Caros Marmelidchen werden die Konfitiiren und
Gelees alle in liebevoller Handarbeit zubereitet. Von
der Ernte der Friichte bis zum Etikettieren der Gliser
liegt alles in einer Hand. Bei Caro finden sich viele
Konfitiiren, darunter Klassiker wie Himbeer-, Brom-
beer- oder Zwetschgenkonfitiire, der auch iiber die

Grenzen des Bliesgaus hinaus beliebte ,Lattwersch®

Holunder oder Quittengelee. Dabei kommt das Obst

zum grofBten Teil aus den Gérten und Streuobstwiesen

aus dem Biospirenreservat Bliesgau.

by Lo e

O

—

Inh. Sabine Lenhart
Eichendorffstralle 8
66386 St. Ingbert

Fon 0 68 94 - 88 82 82
info@luxusgut.bio
www.luxusgut.bio

Verkauf Manufaktur:
Fr 14.30-19 Uhr

Wochenmarkt St. Ingbert:
Sa 7.30-12.30 Uhr

Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau

Carolin Werth
Wiesenweg 1

66440 Blieskastel-Breitfurt

Sankt Ingbert

4

carosmarmelaedchen@aol.com

Verkauf:
Im Laden der

Metzgerei Werth in Breitfurt:

Mo, Di, Do, Fr
7-12.30, 14-18 Uhr
Mi + Sa 7-12.30 Uhr

Christel Breyer stellt in ihrer kleinen Manufaktur
in der lindlichen Idylle kreative Leckereien her.
Unweit der franzdsischen Grenze produziert sie
anspruchsvolle, handgemachte Fruchtprodukee.
Die Zutaten werden sorgféltig ausgewéihlt, wobei
naturnah angebaute regionale Erzeugnisse aus dem
Biosphirenreservat Bliesgau Vorrang erhalten.
Aufler Fruchtaufstrichen und Likéren hat MaLi’s
Délices auch Chutneys, Relish und Pesti im
Programm. Zum Kennenlernen der Manufaktur

sind nach Voranmeldung Verkostungen moglich.

/2

DELICES
=S

Gut Hartungshof Manufakturen
Christel Breyer
Gut Hartungshof
66271 Kleinblittersdorf-Bliesransbach
Fon 068 05 -6 00 70 63
Fax 0 68 05 -21 82 96

info@malis-delices.de
www.malis-delices.de

© Meine gute Landkiche/Michael Gregonowits

MALI'S DELICES - GUT HARTUNGSHOF MANUFAKTUREN

In ihrer kleinen Manufaktur in Bliesransbach auf
dem Gut Hartungshof stellt Ute Kefiler frische,
saisonale Frucht- und Blitensirupe her. Ob
Lavendel, Rose oder Jostabeere, alles was in und
um ihren Kriutergarten nach Hildegard von Bin-
gen wichst, wird zu wohlschmeckenden, regiona-
len Késtlichkeiten verarbeitet, z. B. Kriutersalze
und wéchentlich frisch gebackenes Dinkelbrot.
Gut Hartungshof ist auflerdem Pilgerstation auf
den Wegen der Jakobspilger, nach Voranmeldung

kénnen Gruppen dort einkehren.

UTE KESSLER - GUT HA

Geschenketipp: Der BliesgauKorb,
zusammengestellt mit Produkten der Gut

Hartungshof Manufakturen.

Gut Hartungshof Manufakturen

Ute KeBler

Gut Hartungshof 1

66271 Kleinblittersdorf-Bliesransbach
Fon 068 05 -22 62 4
info@gut-hartungshof.de
www.gut-hartungshof.de

© Peter Michael Lupp

Partner

Biosphﬁrenreservat
Bliesgau

RTUNGSHOF MANUFAKTUREN




In der kleinen Naturwerkstatt von Kriuter & Co. Seit 2016 ist Blieskastel mit dem LEADER-Projekt ,Essbare Biosphirenstadt” tatsich-
niht Christine Littig in liebevoller Handarbeit Wohl- " lich eine essbare Biosphirenstadt. In der barocken Altstadt befinden sich verschiedene
; Krauter & Co.

fﬁhlprodukte aus der Natur. Das sind Kriuterkissen, essbare, girtnerische Elemente, die mit Beerenstriuchern, Kriutern und Gemiise

Spelzenkissen, Kérnerkissen und Zirbenholzkissen  Christine Littig bestiickt sind. Das Bewusstsein der Biirger rund um die Themen Natur und biologische

sowie herzige Lavendeldekorationen und Taschen. Lambsborner Stral3e 4 Vielfalt soll stirker verankert werden, um z. B. neue Zuginge zu einer bewussten,

66892 Vogelbach

) . . ,
Dt Bl st @it cvem e Ramonm (ol sy bt 6 75 60 480 G4 gesunden Ernihrung zu schaffen. Jeder darf sihen, jeder darf ernten!

biologischen Anbau, die Kriuter zum Teil aus dem kraeuterundco@web.de In und um die Stadt werden Hochbeete mit Kriutern und Gemiise bepflanzt und N
:g eigenen Garten und eine groﬁe Auswahl an Bio-  www.kraeuterundco.de Mikrogérten mit Kriutern und essbaren Bliiten aufgehingt‘ Der ,,Biosph%iren—Biirger— g
E’ Baumwollstoffen, darauf legt Kriuter & Co. groBen garten” dient zusitzlich als péidagogischer Laborgarten und offenes Klassenzimmer, g
£ Wert. Natiirlichkeit in ansprechendem Design, da  yerkaufsstellen, nicht nur fir die Jingsten. Auch werden Fithrungen durch die essbare Biosphirenstadt % i
& sind Wohlfishlmomente garantiert! siehe Internet Blieskastel” angeboten. o
KRAUTER & CO. — CHRISTINE LITTIG ESSBARE BIOSPHARENSTADT BLIESKASTEL
DIE LANDFRAU - REGIONALE VIELFALT BACKEREI UND CAFE LENERT

Nudeln stellt sie selbst her, Brotaufstriche aus ihrem Die Bickerei Lenert ist eine traditionell arbeitende Hand- P Partner

eigenen Obst auch. Gemiise kommt — solange der di Q Landﬁau werksbickerei aus dem Bliesgau. Seit 1928 finden Fein- i

schmecker den Weg in diese Bickerei. Traditionelles

Biosphirenreservat

Bliesgau o “

Vorrat reicht — aus ihren eigenen Girten. Apfelsaft, . le Vielfalt ~—
Apfelsecco, Amaranth, Eier, Honig, Molkereiprodukee, regionale vieira Handwerk sowie die Verwendung bester Rohstoffe, die soweit BECKERE] IAENERT

Senf, Speisedle, Ziegenkise und Wilderzeugnisse von ~ Monika Oschwald wie moglich vor Ort aus der Region bezogen werden, Quattt st 102

Kaiserstrae 61 zeichnen die Backwaren aus. Sie finden das Sortiment
66459 Kirkel
Mobil 0 15 77 - 8 07 07 96

regionalen Erzeugern runden ihr Angebot ab.

Backerei Lenert GmbH

Auf Scharlen 3a
Wochenmirkten in Saarbriicken. Die Bickerei Lenert freut  gg440 Blieskastel-Webenheim

Individuell gefiillte Geschenkkorbchen sind selbstver- ?:t?;%s:flten: sich tiber Thren Besuch. Falls Sie keine Gelegenheit haben, ~ Fon 068 42 -92 17 003

stindlich., Leisten Sie mit Ihrem Einkauf einen aktiven Dez. Mo-Fr 16-18 Uhr und personlich vorbeizukommen, nutzen Sie den Online-Versand ~ www.baeckerei-lenert.de

in den Filialen im Bliesgau sowie auf verschiedenen
Das Angebot variiert je nach Saison und Erntezeit.

© die Landfrau
© Béackerei Lenert GmbH

Beitrag zur naturnahen Entwicklung unserer Region.” nach tel. Vereinbarung fir Backwaren. Verkaufsstellen, siehe Internet




BACKEREI MICHAEL KONIG

K;“o .
Obh |3
Am Muhlwald 1
66386 St. Ingbert

Fon 0 68 94 - 46 02
koenigmail9@t-online.de

Die Bioland-zertifizierte Bickerei in St. Ingbert fithrt neben

Backwaren auch noch weitere landwirtschaftliche Produkee.

So werden z. B. Apfelsaft und Honig angeboten, die auf dem

eigenen Bioland-Hof bei Zweibriicken produziert werden.

Einen hohen Stellenwert hat die Zusammenarbeit mit Part-
nern und regionalen Betrieben. Das grofle Engagement fiir

die Region zeigt sich in der tiglichen Arbeit. Bei der Herstel-

g lung der Produkte wird eng mit regionalen Produzenten
2 bei S 4 Getreid onal Verkauf: 5
E zusammengearbeitet. So wir etreide von regionalen "o e o0 §
é Bioland-Héfen verarbeitet und auf qualitativ hochwertige 53 518 Uhr z
B © Produkte gesetzt. Dies schmeckt man und freut die Kunden! ~ So 7-16 Uhr Bioland <
< T e ‘ °
BACKEREI MICHAEL KONIG partner

OLK'S VOLLKORNBACKHAUS

Seit 2006 werden bei Olk’s Vollkornbackhaus
unter Leitung von Bickermeister Serge Momper
ausschliefllich Bio-Backwaren nach traditioneller
Handwerkskunst hergestellt. Das variationsreiche
Sortiment umfasst tiglich frische und wohl-
schmeckende Bioland Vollkorn- sowie Typen-
mehlbackwaren - eine grofile Auswahl ohne
tierisches Eiweiff und vegan! Mittwochs sind
glutenfreie Bio-Backwaren nach hauseigener
Rezeptur fiir Menschen mit Zéliakie oder Sprue
und Allergiker erhiltlich.

Olk’s Vollkornbackhaus =i
Serge Momper
Fon 0 68 94 - 75 88

bestellung@vollkornbackhaus.de
www.vollkornbackhaus.de

VOLLKOEN
HACKHALS

E

Verkaufsstellen:
Kaiserstral3e 43,
66386 St. Ingbert

Im Refomhaus Escher
KaiserstraBe 2
66111 Saarbriicken

OLK

© Olk's Vollkornbackhaus

Biosphirenreservat
Bliesgau

Das seit 1976 bestehende Wildgehege Schifer
wird nach EU-Bio-Verordnung als ékologischer
Betrieb bewirtschaftet. Auf ca. 73 Hektar werden
Hochlandrinder, Bisons, Wapiti-, Rot- und Dam-
hirsche geziichtet. Die Tiere ernihren sich ganz-

jahrig auf den Weiden und werden nur in der

Winterzeit mit selbstgeworbenem Heu sowie Klee
und Grassilage aus eigenem Anbau zugefiittert.
Man bekommt hier Biofleisch aus der Biosphire
Bliesgau. Auflerdem im Angebot: Reh- und Wild-
schweinfleisch aus der Niederwiirzbacher Jagd.

Wildgehege Schifer

Bezirksstral3e 154

66440 Blieskastel-Niederwiirzbach
Fon 068 03 -39 17 50

Fax 068 03 -39 17 55

Mobil 017 04 29 20 26

Verkauf:

Niederwirzbach,

ehem. Metzgerei Schafer
Do, Fr 8-12 Uhr

oder nach tel. Vereinbarung

© Wildgehege Schafer

WILDGEHEGE SCHAFER



Bei der Fleisch- und Wurstherstellung achtet
Thomas Petermann darauf, dass die Tiere,
die er verarbeitet, aus der Region stammen.
Zur Wahl stehen Fleisch und Waurst von
Schwein, Rind, Lamm und Wild aus dem
Bliesgau. 95 Prozent der Wurstwaren sind aus
eigener Produktion. Die Metzgerei Petermann
wurde bereits fiinf Mal in Folge vom Magazin
,Der Feinschmecker” als eine der 500 besten
Metzgereien Deutschlands ausgezeichnet.
Neu im Sortiment ist Freilandgefliigel aus

dem Biosphirengebiet Schwibische Alb.

W

METZGEREI
PETERMANN

—
Nodtiirlich aus dew Bliesqatc

Metzgerei Petermann
HauptstraBe 65

66386 St. Ingbert-Oberwiirzbach
Fon 068 94 - 67 70

Fax 0 68 94 - 96 64 05

Www.metzgerei-petermann.de

© Metzgerei Petermann

METZGEREI PETERMANN

BIO-METZGEREI WELLER

© Bioland Metzgerei Weller

Seit 1987 arbeitet die Bio-Metzgerei Weller als Vertragsmetzgerei
nach den Richtlinien des Bioland Verbandes e.V.. Das Schlacht-
haus und die Produktion befinden sich in Blieskastel-Seelbach.

Hier werden Bioland-Rinder, -Kilber, -Ziegen und -Limmer

vorwiegend aus dem Bliesgau geschlachtet und verarbeitet.
Alle Waurst- und Fleischwaren werden mit besten Bio-Gewiirzen
hergestellt, ohne Phosphate und Nitritpékelsalz. Verkauft werden
die Produkte in Blieskastel-Afweiler. Dort finden Sie eine grofie
Auswahl an Frischfleisch, -wurst, Wurstkonserven, verschiedene
Sorten Salami und Rohessern. Zudem gibt es weitere Produkte

aus der Biosphire und ein reichhaltiges Naturkostsortiment.

Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau

Bio-Metzgerei Weller

JahnstraBe 12

66440 Blieskastel-ABweiler
Fon 06803 -14 24

Fax 068 03-3917 30

Info@bio-metzgerei-weller.de
www.bio-metzgerei-weller.de

Verkauf:
Mi 11-16 Uhr, Fr 10-12 Uhr,
15-18.30 Uhr, Sa 9-12.30 Uhr

Bio-Markt, Max-Ophiils-Platz
Saarbriicken Do 15-20 Uhr

Holz ist ein lebendiges Material, welches bei der Bearbei-
tung viel Erfahrung und Geduld erfordert. So dauert es oft
Jahre bis aus einem frischen Stiick Holz das fertige Unikat
entsteht. Auch bei der Oberflichenbehandlung seiner
Drechslerkunst legt Ralf Meisel groffen Wert auf eine
makellose Endbearbeitung mit Olen und Wachsen aus der
Biosphire Bliesgau. So entstehen in seiner Werkstatt deko-
rative Gebrauchsgegenstinde, wie z.B. Schalen, Pfeffer-
mithlen, Flaschenoffner, Weinkorken und Spielkreisel.
Gerne lisst er sich von Kleingruppen bei seiner Titigkeit

iiber die Schulter schauen. Vereinbaren Sie einen Termin!

Partner

Biosphﬁren;;s:st;/:‘: o
‘C HOI 1 )< unst !

Meisel Ralf

Holzkunst Meisel Ralf

Limbacherstral3e 35
66424 Homburg-Worschweiler
Fon 0 68 48-18 13

ralf-meisel@web.de

© Holzkunst Meisel Ralf

Die Schreinerei Ries fertigt die
Bliesgau-Mobel aus heimischen
Holzern. Historische Anleihen aus
der Formensprache der regionalen,
biuerlichen Tradition tibersetzt und
neu interpretiert in einem aktuellen
Design - die exklusiven Bliesgau-
Mébel von Jiirgen Ries iiberzeugen
durch die kiinstlerische Kreativitit
é der Gestaltungsidee ebenso wie
HJ % durch das handwerkliche Kénnen

= _L | 5 bei der Herstellung.

Schreinerei

Jiirgen Ries GmbH

Langgasse 9

66399 Erfweiler-Ehlingen
Fon 0 68 03 -
Fax 0 68 03 - 28 71

mail@ries-design.de

HOLZKUNST MEISEL

SCHREINEREI RIES

638

© André Mailander




© Hubertushof

Das familidr gefithrte Haus am Waldrand, mitten im
Griinen und mit einem herrlichen Panoramablick,
bietet mit Restaurant und Partyservice eine grofge
Auswahl an Speisen aus frischen, regionalen Zutaten.
Spezialititen sind selbstgebackenes Brot aus Bliesgau-
Mehl und Wild aus heimischen Wildern.

Auflerdem bietet der Hubertushof regelmifig
regionale Events, insbesondere an Wochenenden und
Feiertagen und spezielle Aktionen wie die Wild-

wochen im Mai und November. Reservierung erbeten.

HOTEL-RESTAURANT HUBERTUSHOF

RESTAURANT & CAFE ,ZUM PFERCHTAL"

© Saarpfalz-Touristik, Manuela Meyer

Das Restaurant ,Zum Pferchtal” liegt am Rande des
Kirkeler Waldes. Im Sommer findet der Besucher ein
lauschiges Plitzchen im groflen Biergarten. In der
kalten Jahreszeit bieten sich die freundlichen Rium-

lichkeiten des Restaurants fiir etwa 100 Giste an.

Neben einer ernihrungsbewussten Kiiche gewinnt
im Restaurant ,Zum Pferchtal” vor allem die Bewah-
rung der regionalen Identitit an Bedeutung, Wichtig
ist es Marcel Wack stets, bei der Zubereitung der
Speisen nach Maglichkeit auf Grundprodukte aus

der heimischen Landwirtschaft zuriickzugreifen.

Familie Born

Kirschendell 32

66440 Blieskastel-Niederwiirzbach
Fon 0 68 42 - 65 44

Fax 0 68 42 - 78 66

hubertushof.born@t-online.de
www.hubertushof-born.de

Partner
Biosphirenreservat
Bliesgau

Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau

Ill

~Zum Pferchta
Restaurant & Café

Marcel Wack

Pferchtal 1

66440 Blieskastel-Lautzkirchen
Fon 0 68 42 - 46 87
Mail@Pferchtal.de
www.Pferchtal.de

Offnungszeiten:

taglich 11-21.30 Uhr
Ruhetag: Mo

Lingst ist der liebevoll und stilgerecht restaurier-
te Bahnhof von Gersheim eine beliebte Station
fiir einen kulinarischen Aufenthalt inmitten der
Biosphire Bliesgau geworden. Bei durchgehend
warmer Kiiche kann man ausgezeichnete Speisen,
auch aus regionalen Produkten, zu einer hervor-
ragenden Preis-Leistung genieflen. Das Innere
des Bahnhofsgebiudes besticht durch ein aufler-
gewdhnliches Ambiente. Der Biergarten auf dem
ehemaligen Bahnsteig liegt direkt am Bliestal-

Freizeitweg, der ehemaligen Bahntrasse.

Im Café saisonal, das seinen Namen dem iiber-
wiegenden Einsatz saisonaler Produkte verdanke,
werden regionale Zutaten aus dem Biosphiren-
reservat Bliesgau verarbeitet und im Speziali-
titenregal angeboten. Neben kulturellen und
kulinarischen Veranstaltungen wie z.B. Wein-
probe mit Bioweinen, Tapas- oder Paella-Abend,
kleinen Musikkonzerten und Lesungen finden
im Café saisonal regelmif8ig ,Achtsamkeitstage”
statt. Selbstverstindlich kénnen auch Feste und

Feiern mit bis zu 30 Personen gefeiert werden.

HISTORISCHER BAHNHOF

Bistro - Restaurant - Partyservice

Petra & Sascha Muth
Bahnhofstraf3e 3
66453 Gersheim
Fon 0 68 43-90 20 55

www.historischer-bahnhof-gersheim.de

© Historischer Bahnhof

Partner

Biosphﬁrenreservat
Bliesgau

Partner
Biosphirenreservat
Bliesgau

Auflerdem wird sonntags auf Vorbestellung

HISTORISCHER BAHNHOF

CAFE SAISONAL

ein reichhaltiges Frithstiicksbuffet angeboten.

Café saisonal

Blieskasteler Weg 5

66453 Gersheim-Herbitzheim
Fon 0 68 43 - 80 06 75
Ga.Steinmann@t-online.de
www.cafe-saisonal.de

Offnungszeiten:

Sa 14-19 Uhr

So und an Feiertagen: Frihstlicksbuffet
9.30-12.30 Uhr (Vorbestellung ab 10 Pers.)

© Saarpfalz-Touristik, Eike Dubois




DAS PIRRUNG-FEINE FESTE-CATERING Die Pilgerrast am Wallfahrtskloster bietet nicht nur einen
herrlichen Ausblick tiber Blieskastel und die Bliesauen,

bietet Késtlichkeiten fiir private Feiern oder geschiftliche Events, sondern auch frisch zubereitete Speiflen mit Zutaten aus
die in der St. Ingberter Kiiche, inmitten des Biosphirenreservats, der Biosphire Bliesgau. Hier oben iiber den Dichern der
kreiert und gekocht werden. Stadt besteht die Maglichkeit ,Kraft zu tanken’, z.B. bei Blieskastel
i Spazi durch den klésterlichen G d
Ob feines Fingerfood, handfeste Snacks, késtliche Buffets oder CIITCI’TI paziergang durc ) en ostertic en“ arten oder Pilgerrast
. ) . ) bei einem Besuch der ,Heilig-Kreuz-Kapelle®. a
ausgefallene Flying Buffets, alles wird mit besten Zutaten in hoher . o 0 Flrer B 3
Qualitit und viel handwerklicher Arbeit produziert. So gibt es Elmar Becker und sein Team haben die Pilgerrast von Klosterweg 35 E I
z. B. ein Biosphiren-Buffet mit besten Zutaten aus der Biosphire. Mittwoch bis Sonntag ab 11.30 Uhr bis ,eine Stunde nach 66440 Blieskastel B
Sonnenuntergang” durchgehend geéffnet. Montag und ~ Fon 068 42 - 94 65 06 0 g
Dienstag sind Ruhetage. www.pilgerrast.de °

Mehr Ideen fiir Ihre Feier finden Sie auf unserer Website: www.feine-feste.eu

Eventcatering — Partyservice
pirrung mensa vitae GmbH
Unternehmensbereich FEINE FESTE

Elversberger Stra3e 40a

66386 St. Ingbert Mitten im Wald iiber dem malerischen Mandel-  Rund um die Jungholzhiitte wird am
Fon 0 68 94 - 9 29 94-0 bachrtal steht die Jungholzhiitte, urtiimlich rusti- Wochenende vor Ostern das Birlauchfest
info@feine-feste.eu kal eingerichtet. In der kalten Jahreszeit domi-  mit Landmarkt, Handwerk und Direkt-

niert ein groBer Kamin, bei schonem Wetter  vermarktern aus der Region gefeiert‘

s SeiesesuE T e i heifit Jungholzhiitte Natur pur. Ein Biergarten

St. Ingbert-Rohrbach,
Ernst-Heckel-Stral3e 4, bietet aullerdem
montags bis freitags von 11.30 bis 13.30 Uhr
ein leckeres Mittagessen an und kann fur = = viele Lebensmittel bei Direktvermarktern in  Fon 0176 - 40 03 40 86
Feiern von 50 bis 150 Personen FEINE FESTE der Biosphire Bliesgau. Eine grofle Rolle spielt info@jungholzhuette.de
(auch an Wochenenden) angefragt werden. pirrung dabei die Hausmannskost. www.jungholzhuette.de

Jungholzhiitte

Katja, Peter & Yannik Gaschott

. . . . . Reinheimer Strale
Wanderreitstation. Die Jungholzhiitte bezieht 66399 Bebelsheim

mitten im Wald, jede Menge Platz fir Kinder,
ein Reiterhof in der Nachbarschaft und eine

© Feine Feste Pirrung

© Jungholzhitte




© World Food Trip

WorldFoodTrip ist mehr als nur ein veganes Street-
food-Restaurant. Es ist eine kulinarische Reise um
die Welt, ein Kurzurlaub fiir alle Sinne und eine
Philosophie, die die Liebe zu Tieren, den achtsamen
Umgang mit unserer Natur und die Begeisterung fiir
gutes Essen miteinander verbindet. Regionale
Zutaten aus der dem Biosphirenreservat Bliesgau
werden u. a. zu kdstlichen Wraps, Salaten, Suppen,
Currys und Falafeln verarbeitet. Gehen Sie mit

World Food Trip eine kulinarische Reise!

World Food Trip

VEGAN STREETFOOD 0:..

World Food Trip
Bahnhofstra3e 3a
66440 Blieskastel
Fon 01 57-718037 53

hello@worldfoodtrip.de
www.worldfoodtrip.de

Offnungszeiten:
Mo-So 11-22 Uhr,
feiertags 13-22 Uhr

&

Fairtrade
Schokolade, Bananen oder Kaffee - wir genie-

Ben heute selbstverstindlich Produkte aus fer-
nen Lindern. Auch hier kann man bewusst
konsumieren: Bei Fairtrade-Produkten wird
grofler Wert auf beispielsweise gerechte Preise
fiir die Kleinbauern, umweltschonenden

Anbau, geregelte Arbeitsbedingungen und das
Verbot von Kinderarbeit gelegt.

Der gesamte Saarpfalz-Kreis wurde 2015 als
Fairtrade-Kreis ausgezeichnet. Durch das
Engagement und o&ffentlichkeitswirksame
Aktionen wie die ,Fairen Wochen” steigt das
Interesse an fairen Produkten in der Region
immer mehr. Wo es sich anbietet werden
regionale und faire Produkte kombiniert -
zum Genuss ohne Grenzen und mit gutem

Gewissen! www.fairer-saarpfalzkreis.de

FAIRTRADE IM SAARPFALZ-KREIS

Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau

flerny's

-EISMANUFAKTUR-

Dominik Heil

Eisdiele in der Kappenstrafle 1
66111 Saarbricken

Fon 06 81 -93 87 72 07

info@henrys-eismanufaktur.de
www.henrys-eismanufaktur.de
Verkauf: In der Eisdiele

Mo-So 12-19 Uhr (Abweichungen
saisonal moglich) und am Eisauto

Partner

Biosphﬁrenreservat
Bliesgau

HENRY'S EISMANUFAKTUR

B .

Henry’s Eismanufaktur produziert in Handar-
beit Speiseeis ohne kiinstliche Farb-, Aroma-
oder Konservierungsstoffe. Das Sortiment
besteht zu ca. 50% aus Milcheis mit Molkepro-
dukten der Bliesgau-Molkerei. Die veganen
Sorbets werden moglichst aus regionalen und
saisonalen Friichten hergestellt. Das junge
Unternehmen ist mit dem Eisauto auf allen Ver-
anstaltungen im Bliesgau vertreten, beliefert
ausgewihlte Gastronomen im Saarland und hat

Im Herzen von Saarbriicken liegt der Ratskeller, der
auf eine tiber 100-jihrige Geschichte zuriickblicke -
hier trifft Moderne auf Tradition, Jung auf Alt und

Kunst auf Kultur. Das einzigartige Ambiente bietet Ratskeller Saarbriicken GmbH

Rathausplatz 1

66111 Saarbriicken

Fon 0681-91017 08
Fax061-91017 09
info@ratskeller-saarbruecken.de
www.ratskeller-saarbruecken.de

Taglich ab 17 Uhr
fur Gruppen auf Anfrage

die Gelegenheit, sich mit regionalen Spezialititen ver-
wohnen zu lassen. Vergessen Sie fiir ein paar Stunden
Thren hektischen Alltag! Ob zum Essen, bei einem
leckeren Cocktail oder Wein an der Bar oder bei einer
Feierlichkeit - wann auch immer Sie den Ratskeller

besuchen, Gastfreundschaft, bester Service und

eine eigene Eisdiele am St. Johanner Markt in
Saarbriicken. Ein Eis geht immer!

© fs-bagatelle

Qualitit sind Thnen versichert.




Gemeinsame Projekte zum Thema ,Leben im Biosphirenreservat Bliesgau”

Nachhaltige Nutzung der vorhandenen Rohstoffe und Herstellung von Bio-Produkten
Infos zu dem Gesundheitswert der regionalen Produkte z. B. Naturkosmetik, Kriuteréle
Integration von Bioprodukten im Alltag z. B. leichte Biosnacks

Gesundheits- und Wellnessangebote, Heilpflanzenausbildung und Kriuterexkursionen

© Saarpfalz-Touristik, Eike Dubois

BLIESGAU-KOSMETIK

© Elke Birkelbach .
Heilpflanzenschule und Praxis fiir Ayurveda Medizin Erndahrungswissenschaft Bliesgau-Kosmetik
Naturheilpraxis Marienhof & Naturheilkunde

Heike Maria Dillinger, Doris Kratkey

Bliesgau-Kosmetik und -Seifen sind hochwertige, reine Natur-
produkte, entwickelt und hergestellt mit viel Liebe zum Detail. >|l<

i i ) ) Gabriele Geiger, partner Sandra Woll, Heilpraktikerin Dipl. Okotrophologin Blieskasteler Stral3e 89
Ihre pflanzlichen Rohstoffe wachsen in der Biosphire. Verfei- %)) Firalhey Heilpraktikerin =~ b ©  Gerstbuschstrae 58 Kohlroterweg 32 66424 Homburg
nert werden sie durch Bliitendiifte, Duftkréuter und pflegende 66424 Homburg-Eindd 66386 Sankt Ingbert 66459 Kirkel Fon06841-17211091
Substanzen, auch aus anderen Biosphirenreservaten der Welt.  Bliesgau-Kosmetik Fon 0 68 48 - 7 00 09 77 Fon 0 68 94 - 88 97 47 Fon 068 94 - 92 87 60 Mobil 01 71 - 6 82 53 39
Bliesgau-Seifen fangen” die Kernkrifte aus regionalen Olpflan-  Doris Kratkey post@geiger-heilpraxis.de info@sanfte-kraft.de dillinger@leichter-leichter.de bestellung@bliesgau-kosmetik.de
zen und den Friichten des afrikanischen Karité-Baumes ein.  Blieskasteler Stral3e 89 www.geiger-heilpraxis.de www.sanfte-kraft.de www.leichter-leichter.de www.bliesgau-kosmetik.de

. ., . 66424 Homburg o~ "

Der Zusatz wertvoller Bio-Karité-Burter aus fairem Handel ¢ " co'2171 75 11 o1 ’ © &= | Heilpflanzenausbildungen, Olbehandlungen, Massagen, Vortrage, Erndhrungs- Herstellung von Naturkos-
macht die Bliesgau-Seifen zu einem einzigartigen Qualitits-  Mobil 01 71 - 6 82 53 39 —— o == Exkursionen, Workshops, Phytotherapie, ganzheitliche gesprache, Kurse, Einzel- metik, biozertifizierter Anbau
produkt. Ideal zum Entspannen, zur Reinigung und Meditation bestellung@bliesgau-kosmetik.de i T : Wildkrauterktiche u.v.m., Erndhrungs- und Lebensbe- beratung (Abrechnung tiber von Heilpflanzen, Fair-Handel

gibt es ein groBe Auswahl heimischer Raucherkriuter. www.bliesgau-kosmetik.de ™ ) ¥ o Naturheilkundl. Behandlungen ratung, Vortrdge/Workshops Krankenkassen moglich) mit Burkina Faso



© Caroline Mongin

© Erika Schunck

© Erika Schunck

DIE BLIESGAU-KISTE
DAS GESCHENK AUS DER REGION

Suchen auch Sie manchmal nach einem besonderen Geschenk fiir Verwandte, Bekannte,
Freunde oder fiir einen Geschiftspartner - und denken sich: ,Eigentlich haben die doch
schon alles ... >

Hier kommt die Losung:

Die Bliesgau-Kiste ist eine individuelle Geschenkidee mit regionalem Charme. Hoch-
wertige regionale Produkte, gepackt in duftendes Heu aus dem Bliesgau. So verschenken
Sie ein Stiick Heimat, das auch noch gut schmeckt.

Folgende Produkte in unterschiedlichen Geschmacksrichtungen stehen je nach Liefermég—
lichkeit der Erzeuger zur Wahl, z. B. Apfelsecco, Wein, Honig, Konfitiiren, Ol, Essig,
Waurst, Wild- und Lammbkonserven, Chutneys, Kisebegleiter, Pesto, Nudeln, Linsen,
Eingelegtes, Pralinen, Tee, Likér, Schnaps und Seifen.

Mit diesem Geschenk leisten Sie gleichzeitig einen Beitrag zum Erhalt der Kulturland-
schaft im Biosphirenreservates Bliesgau. Die Region freut sich auf Thre Bestellung!

Sie haben die Wahl! Zu bestellen bei:
Bliesgau-Tiite bis 25 Euro
Erika Schunck

Das kleine Mitbringsel
- i . Kaiserstra3e 1

tesgau-iste T e 66440 Blieskastel-Webenheim
Der Klassiker mit Stiilpdeckel Fon 0 68 42 - 56 97
Grof3e Bliesgau-Kiste ab 60 Euro Mobil 01 76 - 83 00 09 38

Fiir besondere Anldsse in der Holzkiste familie.schunck@gmx.de

BLIESGAU GENUSS E. V.
KURZE WEGE, LANGER GENUSS

Was vor wenigen Jahren bei den Freunden der Biosphirenregion Bliesgau e. V. als
Projekt begann, wird heute durch eine eigene Regionalvermarktungsinitiative, den
Verein Bliesgau Genuss e. V., fortgefﬁhrt‘ Bliesgau Genuss e. V. steht fur regionale
Herkunft und besonders guten Geschmack. Ziel ist es, die Regionalvermarktung

als eine wichtige und tragende Siule im Biosphirenreservat Bliesgau zu etablieren.

Der Verein versteht sich dabei als das Forum, in dem Erzeuger, Verarbeiter, Hind-
ler, Gastronomen, Naturschiitzer und natiirlich die Menschen der Region Ideen
und Projekte zur Stirkung und zum Ausbau der regionalen Wertschépfung und
Wirtschaftskreisliufe entwickeln. Bliesgau Genuss e. V. gestaltet Zukunft, und so
kénnen auch Sie mitgestalten:

- Engagieren Sie sich in unserem Verein und werden Sie Mitglied
- Kaufen Sie regionale Produkte
- Beliefern Sie unser Regal oder werden Sie Regalstandort!

Sie leisten damit einen wertvollen Beitrag zum Erhalt der einmaligen
Kulturlandschaft direkt vor Ihrer Haustiir.

Besuchen Sie unsere Internetseite unter www.bliesgau-genuss.de

Bliesgau Genuss e. V.

Vorsitzende Doris Kratkey
Blieskasteler Straf3e 89
66424 Homburg
Fon06841-1721191
Mobil 01 71 - 6 82 53 39

bliesgau.genuss@gmx.de
www.bliesgau-genuss.de

© Manuela Meyer

© Saarpfalz-Touristik, Eike Dubois

©Doris Kratkey




© Saarpfalz-Touristik, Eike Dubois

© Saarpfalz-Touristik, Eike Dubois
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BIOSPHARENVEREIN BLIESGAU E.V. * *
WIR SIND BIOSPHARE ZUM MITMACHEN aan

W mit grenzenlgsefi Charme

Unser Verein ist ein Zusammenschluss engagierter Biirgerinnen und Biirger, der
sich fir den Erhalt und die Weiterentwicklung der Biosphire Bliesgau einsetzt,
Wir verstehen uns als Wertegemeinschaft fiir Nachhaltigkeit.

Wir gestalten aktiv unseren Lebensraum. Machen Sie mit und werden Sie Teil

unserer Gemeinschaft!

Schon durch Thre passive Mitgliedschaft bringen Sie zum Ausdruck, dass Thnen
die nachhaltige Entwicklung Threr Heimat am Herzen liegt. Thr Mitgliedsbeitrag
von 20,- € im Jahr als Privatperson ist eine wichtige Unterstiitzung fiir unsere

Arbeit.

Wenn Sie dariiber hinaus selbst aktiv mitarbeiten wollen, sind Sie dazu herzlich
eingeladen. Sie kénnen sich in verschiedenen Arbeitskreisen engagieren oder ein

Vorstandsamt iibernehmen.

Gerne begriiflen wir Sie auch als Sponsor von Projekten oder nehmen Ihre Spende

entgegen. Sprechen Sie uns an! e e e
gegen. Sprechen S ! . -

- - == r T e N

Auf unserer Internetseite haben wir alle wichtigen Informationen zu einer

Mitgledschafe fir Sie aufbercite. Entdecken Sie die Biosphare Bliesgau mit Bus und Bahn!

WWW.SAARFAHRPLAN.DE

- — \i-Kreis
Biosphirenverein Bliesgau e.V. «Q\z
Paradeplatz 4 . . 4

P Biosphirenreservat © OQ DQ
66440 Blieskastel Bl . ‘ Saarpfalz-Touristik a,'

— iesgau Paradeplatz 4, 66440 Blieskastel (=)
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REGIONALVERMARKTUNG BRAUCHT VIELE UNTERSTUTZER!

Engagement als Hindler

Fiir Hindler und Gastronomen ist es wichtig, einen
Ansprechpartner fiir ihre Bestellungen zu haben.
Die Logistik des Bliesgau Regals liegt deshalb in
den Hinden eines wichtigen Unternehmens der
Region: Der ,Bliesgau-Logistik” von Antonius Sand
aus Gersheim. Bliesgau-Logistik beliefert ihre Kun-
den schnell und zuverlissig mit Bliesgau-Produkten.
Saisonale Lieferengpéisse werden kundenorientiert

erliutert.

Sie sind Hindler, Gastronom oder sonstiger
Wiederverkiufer und wollen Ihren Kunden Pro-
dukte des Bliesgau-Regals anbieten?

Bliesgau-Logistik

Antonius Sand

Industriestra3e 20, 66453 Gersheim
Fon 01 72 - 68 47 67 6 oder

Fon 0 68 93 - 98 77 06

Fax 0 68 93 — 98 76 80

info@bliesgau-logistik.de
www.bliesgau-logistik.de

Engagement als Verbraucher

Wenn Sie als Verbraucher die Initiative der
Regionalvermarktung im Biosphirenreservat
Bliesgau aktiv unterstiitzen méchten, kaufen
Sie Produkte des Bliesgaus. Fiir sonstige Fragen
und Anregungen zur Regionalvermarktung
steht ihnen die Geschiftsstelle des Biosphiren-
zweckverbandes oder der Verein Bliesgau
Genuss e. V. gerne zur Verfiigung!

Wir freuen uns auf Sie!

Ansprechpartnerin
beim Biosphadrenzweckverband Bliesgau
Caroline Mongin

Fon 0 68 42 -9 60 09-14
Fax 0 68 42 - 9 60 09-29

c.mongin@biosphaere-bliesgau.eu

Die Wirtschafts-
firderung

Wirtschaftsforderungsgesellschaft
Saarpfalz mbH

Saarpfalz-Park 1, 66450 Bexbach
Telefon: +49 6826 5202-0
info@wfg-saarpfalz.de
www.wig-saarpfalz.de

und arbeiten im Saarpfalz-Kreis
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‘Uberzeugen Sie Sich im Saarpfalz-Kreis!

“Erfolgreich leben
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